
Miele Millefiori

Zona di produzione: api in nomadismo tra Montalcino e Cinigiano

Pollini: trifoglio, castagno e sulla

Il Miele Millefiori è prodotto tra Montalcino e Cinigiano da una moltitudine di fiori di vario tipo ed è proprio la
diversità dei fiori e la zona di produzione del nettare che conferiscono a questo miele caratteristiche uniche.

Le proprietà del miele millefiori sono svariate: è molto utilizzato in cucina, sia abbinato ai formaggi, che come
dolcificante naturale.

Inoltre è un ottimo rinforzante e ricostituente a livello immunitario ed è spesso usato nella preparazione di rimedi
naturali.
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Parametri analitici – Miele Agosto 2023

Umidità 17,60%

HMF 4,90 mg/Kg

Zuccheri 80,75%


